LAURIOZA 2022

VITICULTURA

O Laurioza resulta das parcelas Fonte de Frades e Alhais, situadas em Vilarinho de
Cotas, a cerca de 400 metros de altitude, implantadas em socalcos tradicionais de
xisto com exposicao predominante a Este. As vinhas, com idade média entre 30 e
40 anos, s3o conduzidas em corddo unilateral em solos pobres, pouco profundos e
bem drenados, assentes em xisto fragmentado, que favorece o enraizamento
profundo e uma limitagdo natural do vigor. O rendimento médio situa-se em 2,85
t/ha, refletindo equilibrio produtivo e baixa disponibilidade hidrica estrutural.

O ano viticola de 2022 no Douro caracterizou-se por condi¢des excecionalmente
quentes e secas, com precipitacido reduzida ao longo do ciclo e sucessivas ondas de
calor durante o verdo, conduzindo a maturagdes precoces e bagos de menor
calibre. Nas parcelas de maior altitude e exposi¢do nascente, estas condigoes
permitiram ainda assim preservar acidez e equilibrio vegetativo, apesar do stress
hidrico generalizado na regiao.

A vindima realizou-se a 29 de agosto, durante a noite, num ciclo particularmente
curto, resultando numa producio total limitada a 2.071 garrafas.

ENOLOGIA

As parcelas foram vinificadas separadamente em cubas abertas de 1.000 L, com
desengace total e extracdo muito ligeira. A fermentacdo decorreu com controlo de
temperatura, seguindo-se fermentagdo malolactica integral em barrica.

O vinho estagiou 18 meses em barrica nova de carvalho francés, sendo o lote final
definido durante o periodo de estagio. Foi engarrafado sem colagem e com
filtracdo minima.

NOTAS DE PROVA

DA sua tonalidade vermelho-médio revela uma extracido delicada, evidenciando
fruta vermelha vibrante e notas de especiarias silvestres.
Em boca, definido por energia fresca, acidez viva e um nucleo mineral, apresenta
um carater classico com persisténcia pura e equilibrada.

INFORMACAO TECNICA

Produtor : Kimbrel Wine Company Alcool (%): 12,5
Regidao: Douro, Cima Corgo, Vale do Valor Energético (Energia): 72 kcal/100mL

Roncio Hidratos de carbono: 0,9 g/100mL
Tipo de Vinho: Tinto Acucares residuais: 1 g/L

Formato: 0,75 L pH: 3,60

Engarrafado em: Julho 2024 Acidez Volatil: 0,6 g/L (acido acético)
SO: livre: 28 Massa Volumica: 0,9926 g/cm’®

SO: total: 135
Valor Energético: 299 KJ/100mL
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